
一、前　菜 冬瓜そぼろあんかけ 一、前　菜 冬瓜そぼろあんかけ

二、造　里 刺身盛り合わせ 二、刺　身 刺身盛り合わせ

三、蓋　物 米茄子煮浸し 三、造　里 本日のお造り

四、焼　物 鱸ソテーバジルソース 四、蓋　物 米茄子煮浸し

五、揚　物 コーンかき揚げと鱧の天婦羅 五、焼　物 鱸ソテーバジルソース

六、替　鉢 茶そば陶板焼き 六、揚　物 コーンかき揚げと鱧の天婦羅

七、五　徳 五島豚の葱しゃぶ鍋 七、替　鉢 茶そば陶板焼き

八、御飯物 手まり寿司 八、五　徳 和牛ステーキ

九、水菓子 抹茶ババロア 九、御飯物 手まり寿司

十、止め椀 鱧とじゅんさいの吸物

十一、水菓子 抹茶ババロア

芙蓉の旬会席

＜会席￥4,000（税別）＞ ＜会席￥5,000（税別）＞

写真は一例となっております。



・小鉢　　　-　鶏皮酢
・刺身　　　-　旬の刺身３種盛り
・煮物　　　-　博多がめ煮（筑前煮）
・大鍋　　　-　芙蓉特製水炊き
・ご飯　　　-　白ご飯　/　漬物
・デザート　-　杏仁豆腐

水炊きコース

芙蓉水炊きコース＜￥4,000（税別）＞

写真は一例となっております。



・小鉢　　　-　酢もつ
・刺身　　　-　旬の刺身３種盛り
・煮物　　　-　博多がめ煮（筑前煮）
・大鍋　　　-　芙蓉特製もつ鍋
・麺　　　　-　ちゃんぽん麺
・ご飯　　　-　白ご飯　/　漬物
・デザート　-　杏仁豆腐

もつ鍋コース

芙蓉もつ鍋コース＜￥4,000（税別）＞

写真は一例となっております。
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